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Zur Sicherstellung des Brandschutzes bei Veranstaltungen oder Versammlungen sind unter anderem Feu-
erléscher vorzuhalten. Diese sind Teil der Auflagen in der Genehmigung. Ziel der Vorhaltung ist, dass
durch das Standpersonal ein Entstehungsbrand friihzeitig bekdmpft werden kann. Hierfiir ist es entschei-
dend, dass die Feuerloscher einsatzbereit vorgehalten werden, erreichbar und beziiglich der Loschmit-
telmenge und Loschmittelart geeignet sind. In diesem Merkblatt ist prazisiert, welcher Stand welchen Feu-
erléscher vorhalten soll. Dieses Merkblatt gilt nur fiir Veranstaltungen, welche nicht der Betriebsverord-
nung unterliegen, sowie fiir Versammlungen im Freien.

Sichtbarkeit und Erreichbarkeit des/der Feuerloscher:

Der/die Feuerléscher miissen einsatzbereit, gut sichtbar und fiir das Standpersonal jederzeit leicht zu-
gdnglich vorgehalten werden. Ist eine offene Aufstellung nicht méglich, kann dies durch eine augenfal-
lige und gut sichtbare Beschilderung nach ISO 7010 (Zeichen FO1) oder vergleichbar kompensiert wer-
den.

Abbildung 1: Piktogramme fiir Feuerléscher nach BGV A8 FO5 (oben) und ASR 1.3 FOO1 bzw. I1SO 7010
FOO1 (unten)

Priiffrist

Feuerldscher sind innerhalb von zwei Jahren durch einen Sachkundigen zu iiberpriifen. Die Uberpriifung
wird auf dem Feuerldscher mit einem Priifsiegel dokumentiert und kann im Rahmen einer Abnahme kon-
trolliert werden. Bei einem fabrikneuen Feuerléscher ist das Herstellungsdatum am Metallfuf3 einge-
stanzt, aufgedruckt oder durch ein Priifsiegel der Werkspriifung dokumentiert. Liegt dieses Datum l&dnger
als zwei Jahre zurlick, so ist der Feuerldscher durch einen Sachkundigen iiberpriifen zu lassen und kann
bis dahin nicht bei der Auflagenerfiillung beriicksichtigt werden.

Frostsicherheit

Handelsiibliche A / AB-Léscher beinhalten als Léschmittel ggf. Wasser oder ein Wasser-Schaumge-
misch. Insbesondere in den Wintermonaten sind die Feuerldscher auf Frostsicherheit (Temperaturfunkti-
onsbereich) in Abhdngigkeit des Aufstellortes (ist der Aufstellort in einem frostgeféhrdeten Bereich?) zu
iiberpriifen.
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Loschmittelmenge

Feuerloscher fiir die Brandklassen A, AB oder ABC miissen immer mindestens 6 kg, bzw. 6 | Loschmittel-
menge beinhalten.

Bei Fettbrandléschern ist das ,Rating“ und die Menge des in der Frittiereinrichtung verwendeten Ols
oder Fetts entscheidend.

Ein Rating fiir Feuerloscher bedeutet, welche Menge eines genormten Priifobjektes der Feuerléscher 16-
schen kann. Bei F-Feuerloschern entspricht das Rating der Menge der brennbaren Flissigkeit.

Erkennbar ist dies auf dem Etikett des Feuerldschers.

FEUERLOSCHER

3 Liter wassrige Losung
13A 89 B 40 F

In diesem Fall ist der Feuerléscher fiir die Brandklassen A, B und F geeignet. ,,40 F“ bedeutet, dass bis
zu 40 | Fett/Ol geléscht werden kénnen. Hierbei ist eine Léschmittelreserve von 25% zu beriicksichtigen.
Die Grofie der Feuerldscher fiir die Brandklasse F konnen auch 3 | betragen, wenn das Rating des Feu-
erloschers die Menge des Fetts in der Frittiereinrichtungen des Standes plus eine Léschmittelreserve ab-
deckt. Handelsiibliche Fettbrandldscher sind nicht ausreichend um die Brandklasse A und das Volumen
eines Marktstandes abzuléschen. Aus diesem Grund muss ein weiterer Feuerloscher fiir die Brandklas-
sen A, AB oder ABC mit mindestens 6 kg, bzw. 6 | Loschmittelmenge vorgehalten werden.

Die Fiillmenge der Frittiereinrichtungen (insbesondere Fritteusen, aber auch grofie Fettpfannen oder
Woks mit Ol) darf die Menge von 50 | nicht iiberschreiten. Hierbei ist zu beachten, dass die Fiillmengen
mehrerer Frittiereinrichtungen addiert werden, wenn diese nicht mindestens 600 mm voneinander ent-
fernt stehen, oder sich zwischen den Becken eine mindestens 350 mm hohe nicht brennbare Abtrennung
befindet.

Bei Frittiereinrichtungen > 50 Liter ist grundsdtzlich eine geeignete ortsfeste Loscheinrichtung erforder-
lich. Fiir diese Léscheinrichtung muss ein Nachweis der Wirksamkeit vorliegen. Dies gilt auch, wenn meh-
rere nebeneinander aufgestellte Einzelgerdte die Fiillgesamtmenge von 50 | iberschreiten und mit einer
Brandiibertragung zwischen den Frittiereinrichtungen gerechnet werden muss.

Bis zu einer Fiillmenge von 100 | kann unter Umstdnden auf eine ortsfeste Loscheinrichtung verzichtet
werden, wenn ersatzweise geeignete Feuerléscher mit dem entsprechenden Léschvermégen und einer
zusdtizlichen Loschmittelreserve bereitgehalten werden. Eine in der Handhabung der Feuerldscher ge-
iibte, schriftlich benannte Person muss wdhrend des Betriebs der Frittiereinrichtungen anwesend sein.

Anwendungsbeispiel: Zwei nebeneinander liegende Frittierbecken mit je 10 | Fiillmenge sind zusammen
zu betrachten! Fiir das Léschen eines Brandes von 20 | Fett ist unter Beriicksichtigung einer Loschmittel-
reserve ein Feuerldscher mit einem Léschvermdgen von mindestens 25 F (20 + 5) erforderlich.
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Anlage:

Der Matrix ist zu entnehmen, welcher Feuerléscher an welchem Stand vorzuhalten ist:

Feuerldscher fur Brandklassen

1
A gﬂ
= - \’\' AF, ABF (Menge:
Art des Standes A6l = | |- ! enge:
ABC 6 kg siehe Punkt
L&schmittel-
menge)
Gastro ohne G h
,OS ro onhne f-as, onne X alternativ zu A alternativ zu A
Fritteuse
Gastro mit Gas, ohne X
Fritteuse
Gastro mit Gas, mit X X
Fritteuse < 501 Fett
Gastro ohne Gas, mit
’ X [t i A [t ti A X
Eritteuse < 501 Feft alternativ zu alternativ zu
Fir Fritteusen mit mehr als 501 Fett ist
Gastro mit Fritteuse > X alternativ zu A eine automatische Léschanlage notwen-
50l Fett dig, Ausnahme siehe Punkt Loschmittel-
menge)
2 Feuerlo- alternativ zu A alternativ zu A
Infostand scher je
20m
Handwerkerstand oh
andwerkerstand ohne X alternativ zu A alternativ zu A
Gas
Handwerkerstand ~ mit X
Gas
Handler X alternativ zu A alternativ zu A
Bei Verwendung von elektrischen Anla-
Biihnen / FOH X alternativ zu A gen, wird zusdtzlich ein 5kg CO,-Lo-

scher empfohlen

Fahrgeschdfte

Getordertes Loschmittel nach Herstellervorgaben des Fahrgeschdftes

Sind in einer Zeile mehrere ,,X“ enthalten, so sind diese Feuerloscher zusdtzlich notwendig

Léschdecken diirfen vorgehalten werden, sind aber keine Alternative zu Feuerléschern.
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Quellen:
https://www.vde-verlag.de/buecher/leseprobe/9783963145339_H-PROBE_01.pdf
https://www.minimax-mobile.com/info-center/ratings-loeschmitteleinheiten/

DIN EN 3

ASR A2.2

ASR1.3

DIN EN 1869

DGUV-Regel 110-003

Auflagen der Berliner Feuerwehr zum Betreiben von Markten / Straf3enfesten
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